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S‘Jmﬁ Le ragioni per le quali ARSIAL e qui

1) nel | 6 andeli tprogetto LIFE GRACE finanziato direttamente
dal | 0 Uikurapene prapomvagmoo la impésnestazeinene, neii CAM, di
panamediri valiti a valwizzame la camee da agncolititaa biclbgcaa
oftenuida com mettoldo grasstéeld im aree Natuwrsa 200D dell Lazim, quale
fattore di conservazione di ecosistemi naturali di pascolo interessati
da fenomeni di retrogradazione vegetazionale (tramsizionec a bosco
tuttoraa im attoy, ed im fase di accelerazionel); una sostenibilita che
guardi alle implicazioni territoriali e non perseveri nel dumping sulle
foreste pluviali (anche se con modelli agganciati alla Q certificata)

2) se si vuole valorizzare la filiera corta tra i CAM, ARSIAL pud mettere
a disposizione delle PA dati produttivi  sulle principali referenze
agroalimentari  regionali (bio/PAT/BDV,DO/IG) ;
avendto access®w ad um patrimmooioio di datii  preduttivivi, non alle

certificazioni  bio che sono nella esclusiva disponibilita  di soggettit|

privaditi incancatiti di puliblicoo serwzioo (OdC dell bio)
NB: le_regqumiée UE nam obiiligaaoo gli OdC al tiasférimemioto deii daiii
sulle certificazaionee alla PA,
e guesto non aiuta la programmazione

istituzionale é
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2 Le ragioni per le quali ARSIAL e qui

Una necessaria precisazione sulla formazione dei dati aggregati su bio
e DOI/IG :

Per il BIO il SINAB (riferimento ufficiale MIPAF in Italia) pubblica dati
raccolti dagli OdC
secondo o farmulafierio statisticoco dellaa Ue:, con dati provenienti da

guanto
«NOTIFICATO» da operatori e «CONTROLLATO» da ODC,
Ma i dati forniti non sono VINCOLATI ai certificati emessi €

nam esiste & «repositiéryy» faymale eel eedificédto @iqrodpttogiotto;
valliumn didprpdottotto (venduti con certificazione) e valtorseoo fruttudti di
STIMIE (($ere@aeceqc. )

per le DO/IG  1@C e uno e, anche se non €& obbligato a fornire
certificati di prodotto alla PA, trattandosi di 1 sola referenza é piu facile
programmare (lato PA che appalta), in quanto disponiamo di dati
aggregati ed elenco operatori assoggettati é

gli operatori sono decine, (max centinaia) non migliaia come nel bio
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| nuovi criteri ambientali minimi (CAM)
per i servizi di ristorazione collettiva

Il 4 agosto 2020 e entrato in vigore il DM Ambiente n. 65 del 10
marzo 2020, con il quale sono stati introdotti i nuovi CAM per i
servizi di ristorazione e fornitura di derrate alimentari, che tutte

le pubbliche amministrazioni sono chiamate ad introdurre
nella documentazione di gara, ai sensi del | 60&3r del D.
Lgs . 50/ 2016 .

| CAM vanno applicati, immanieiadiffeldiziatayziata, ai servizi di:

X ristorazione scolastica, dagli asili nido alle secondarie ;
X ristorazione collettiva per strutture ospedaliere, assistenziali,
socio -sanitarie e detentive .
X ristorazione collettiva per uffici, universita, caserme ;
(non solo percentuali diverse per bio, ecc., ma anche direesso
otdoalelfarftanita
(@béfinonede denumera glidaeguida, ecc.)
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6raéeg¢ Quali implicazioni sul versante PA
/i

CRTITITACdnTeAsé: e mer s e :
nelle PA Mancano funzioni IN HOUSE idonee ad implementare i CAM
nei capitolati tecnici secondo evoluzione normativa
(momsstd s obinighigia DM D@a{jzezggga )@nmite)&uc@memnuom@artumta a
aan o é
LA NORMATIMA suii CAM tnavaa riiffesssl nell PIANO DEIL FABBISOGMNI

delle= PA? B
Funzioni int. per gara, esecuzione del contratto, verifiche (o almeno
formazione specifica)

sarr@ﬁmntﬁressasﬁeﬂmrﬁmaf&;gg%gm cago €gh@m® chaitdbhe il DM
2020

implicacuna staittura deditata clie: capitalizzitcompetenzenspecifichepecifiche
Ne dispongono : Comune di Roma, ospedali, carceri (chi lavora su
grandi numeri €)

MA
vi sono centinaia di amministrazioni che affidano (sotto soglia UE) e
che si limitano a copiare (malamente) i capitolati altrui (effettoo a

«cascatox>» deli capitolatiti relativiyi ad appaltti sopnea sogliag, mena attentit|
allex filieraa corten): con | 6 e sdi avere DO/IG/PAT del Venetoy nella
lista positiva dei prodotti, in appalti banditi da amm .ni del Lazio...
assenza di competenze diffuse = perdita di competitivita dei
sistemi  locali
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Le scuolee e | a coperta cortal!

nel caso delle scuole non possiamo soprassedere dal fatto che la
refezione e un SERVIZIO A DOMANDA INDIVIDUALE, quindi
assoggettabile A CONTRIBUZIONE DEL LO UT & MiZ& Al bambinnhi va
cmgy garantitdo il pasto anctiee im caso di incapienzaa penctiée il dinittoo
allo studioo e tutelatao dallea Costituizioneeé. (e ci mancherebbe!)

la Cassazione si e percio ampiamente pronunciata sul fatto che la
copertura dei costi del servizio va cercata DIFFERENZIANDO la

compartecipazione delle famiglie in base al | 0 I SWéll& )grandi
citta, a fronte di una elevata incidenza di incapienti, bisogna tener
conto che vi sara minore contributo delle famiglie, maggiore
incidenza sui bilanci comunali e il tutto si riflette in prezzi a
base di gara meno remunerativi rispetto a quello del servizio

di mensa negli uffici pubblici, per i quali oltre al buono pasto a 7
U ¢ 6una migliore redditivita del servizio baré ergo:

per valorizzare la fillera  corta  sarebbe  utile dedicare
| 6at t en finomn eiservata  alle mense scolastiche  (grandi
numeri), ali servizi  per gli uffici, anche se oggi condizionati

negativamente dallo smart working, magari implementando servizi
nuovi (asporto a domanda su app dedicata, menu «partecipati»
preventivamente, proposta di menu locale, ad es. il giovedi, con
voucher per visita in azienda nel weekend, ecc.)
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| pasti devono essere composti da una o piu porzioni tra frutta, contorno,
primo e/o secondo piatto costituiti interamente da alimenti biologici
in piu o in alternativa, a seconda della tipologia di prodotto

Sistemi di Qualita di produzione integrata (SQNPI) o equivalenti ;

Sistemi di Qualita Nazionale Zootecnica (SQNZ) o etichettatura facoltativa ;
Sistemi di Qualita Regionali riconosciuti ;

Prodotti DOP, IGP, STG

Prodotto di Montagna ;

Prodotti provenienti da certificazioni volontarie ;

Prodotti ittici di origine FAO 37 o FAO 27 (nel rispetto della taglia minima), o
derivante da acquacoltura biologica, o SQNZ, o secondo schema di pesca
sostenibile ;

Prodotti provenire da commercio equo e solidale ( nel | 6 admind scbhema
di certificazione riconosciuto o di una multistakeholder iniziative quale |l
Fairtrade Labelling Organizations , il World Fair Trade Organization o0

equivalenti ).

N . B. Léoortofrutta non deve essere di gui

secondo il calendario di stagionalita
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La proposta di metodo

Le PPAA navwedono nellal filieraccartaorta
umas apzione etile| e raffarzanezih legamegeond teryritdriogrritorio,
ma ncore facilefaaocoicdaes | aspiporab.cci are i cC

Canpeg)ierg alinedio AINTERESGH AUBBLICO T NTERES S|
presuppone €hé si possa Haciociareiare
le previsionirdel ®LLE5/202D@€o6 con
il knoww haw che éinrcapoalle laziende desendziredzalladfiliéa filiera
agnaadinmentarere

PROPOSTA (1)) SPERIMENTARE [LLDMAOGECCOMREETIIMOO
art. 3 lett vwv d e | D. Lgs. n. d&alogo 2othfedtivo pe rsii
I nt e nudaeprodedura di affidamento nella quale la stazione
appaltante avvia un dialogo con i candidati ammessi a tale
procedura, al fine di  elaliorarecinene pilsoluzioni/atte aiseddistare/isfare
le sue-necessitale sullabase-dellagliale oadelle qudlei gandidatendidati
selezianatitseno invitatita presentarelesoffeten fferte; qualsiasi operatore

economico pu, chiedere di parteci p:
44 REGIONE "~ ARSIAL g, it & G
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La proposta di metodo
PROPOSTA (2)

individuare una @ piucentratitdibacquista; uisto diambiid detrtoiialeale
(magarircom ammni centralilocomunimedi medi CAPOFILA) che-abbiano o
gia ufficicstrutturati; inigrado di@pplicarerakmeglio ilGPRo 1| GPP

 PROPOSTA (3)

Predisporre diesase to tipo in modo da offrire
una traccia di | avoro all e stazioni

ANCHE A INDUSTRIEFPRNAATNTERESSATATI
alle certifiCaziand di sostesitslitéoambientddeentale
(imtanh isi sicereditanasottadatspinta dellaa GROY) GDO!)

€ U AMBAT BR PRESID AR P, FAETRIMENTARRNERANNO TUTTI PER
INSERIRE HAMBURGER VEGANI O DA COLTURA CELLULARE
( NON SONO NEUTRALI come sembra ¢é DA

aliidandehono
44 REGIONE >~ ARSIAL g iiiliues &0 G
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Criter.] ambient al
scolastica( asi | i ni do,
di primo e secondo grado )

a. Clausole contrattuali

1. Requisiti degli alimenti .

2. Flussi informativi

3. Prevenzione e gestione delle
eccedenze alimentari

4. Prevenzione dei rifiuti e altri
requisiti  dei  materiali e oggetti

destinati al contatto diretto con gli
alimenti (MOCA).

5. Prevenzione e gestione dei rifiuti .

6. Tovaglie, tovaglioli .

7. Pulizie dei locali e lavaggio delle
stoviglie e delle altre superfici dure .
8. Formazione e aggiornamenti
professionali del personale addetto al

servizio .
9. Servizio di ristorazione in centro
di  cottura interno :  acquisto 0

fornitura di frigoriferi, congelatori e
lavastoviglie = per wuso professionale

ed altre apparecchiature  connesse
al | 6duenergia dotate di
etichettatura energetica

\
NATURA 2000
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b. Criteri premianti

1. Chilometro zero e filiera corta.

2. Attuazione di soluzioni per
diminuire gli impatti ambientali della
logistica.

3. Comunicazione.

4. Ulteriori caratteristiche
ambientali e sociali dei prodotti
alimentari.

5. Acquacoltura biologica, prodotti
ittici di specie non a rischio, prodotti
ittici freschi.

6. Verifica delle condizioni di lavoro
lungo le catene di fornitura.

Menu elaborato su indicazione delle
ASL Servizi di Alimentazione e
Nutrizione/pediatri

DIPARTIMENTO .

DI BIOLOGIA AMBIENTALE
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per | 6affidamento

del

; Criter.] ambient al.i
grace YA collettiva per uffici, universita, caserme
a. Specifiche tecniche
1. Menu.
b. Clausole contrattuali .
1. Requisiti degli alimenti .
2. Comunicazione .
3. Prevenzione e gestione delle eccedenze
alimentari .
4. Prevenzione dei rifiuti e altri requisiti dei
materiali e oggetti destinati al contatto diretto
con gli alimenti (MOCA) .
5];. Prevenzione di altri rifiuti e gestione dei
rifiuti .
6. Tovaglie, tovaglioli .
7. Pulizie dei locali e delle superfici dure,
lavaggio delle
stoviglie .
8. Formazione del personale addetto al
servizio .
9. Servizio di ristorazione in centro di cottura
interno : acquisto o fornitura di frigoriferi,
congelatori e lavastoviglie per uso
professionale ed altre apparecchiature
connesse a | | 6duenergia dotate di
etichettatura energetica .
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b. Criteri premianti.

1. Varieta e modularita dei menu.
2. Chilometro zero e filiera corta.

3. Ulteriori caratteristiche
ambientali e sociali dei prodotti
alimentari.

4. Impatti ambientali della logistica.
5. Acquacoltura biologica, prodotti
ittici di specie non a rischio, prodotti
ittici freschi.

6. Verifica delle condizioni di lavoro
lungo le catene di fornitura.

DIPARTIMENTO
DI BIOLOGIA AMBIENTALE

| SAPIENZA

UNIVERSITA DI ROMA

D)
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Criterdi ambi ent ali per | oaffi dan
ristorazione collettiva per uffici, universita,

caserme.

Menu.

| menu predisposti garantiscono | 6 o f fdiedietaamediterranea,
seguendo i principi indicati nella Dieta mediterranea - linea

guida per la promozione di uno stile di vita e di una cultura
favorevole allo sviluppo sostenibile di cui al documento UNI -
PdR 25 -2016 e inoltre prevedono almeno un piatto vegetariano,
ovvero contenente anche proteine vegetali, al giorno .

I menu e predisposto su base stagionale , con materie prime
conformi alle caratteristiche  descritte nel criterio ambientale
successivo . Le ricette prescelte sono selezionate in modo tale da
consentire, il recupero degli avanzi non serviti

v o &) REGONE Y ;
REGIONE ARS AL DI BIOLOGIA AMBENTALE comunit3

Ag nzI R nale /\
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CAM: criteri premianti

Filiera Corta

Per filiera corta si intende sia la vendita
diretta tra  produttore primario 0
associazioni  di  produttori primari e
centro di preparazione del pasto, sia la
vendita tra | 6 i mp rches gestisce la
piattaforma per la distribuzione dei
prodotti, purché questa si configuri come
unico intermediario con il produttore
primario e centro di preparazione del
pasto e purché la piattaforma sia

collocata entro il Km O (o chilometro .

utile, nel caso dei piccoli comuni), come Q\\,_ =
nel seguito definito . Nel caso dei prodotti R——
locali  trasformati, I Aprodut teor

| 6 azi dinthsdormazione, che utilizza
materie prime o i principali ingredienti
del prodotto trasformato, locali (ovvero
prodotti da Km 0).

- e @) REGIONE > R, 8 comunta
REGIONE ARS AL o0 GF comunite
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CAM: criteri premianti

Chilometro 0

Per inchi |l ometerr (0, nel caso dei piccoli comuni Achi | onuettirl @ 0)
intende una distanza tra terreno coltivato/sito del | 6 al | eevcantne ditcattura,

o interno o esterno, di 200 Km (o di 150 km qualora la stazione appaltante volesse
seguire le indicazioni previste nel | 6 a md idéceto -legge 18 dicembre 2017
recante A Cr i te eaquisiti delle mense scolastiche bi ol ogie¢ net @dso dei
piccoli comuni 70 Km ( ex art. 11, comma 2, lett. b) , della legge 6 ottobre 2017,

n. 158 A Mi s yoereil sostegno e la valorizzazione dei piccoli comuni, noncheé
disposizioni per la riqualificazione e il recupera dei centri storici dei medesimi
comun.i 0)

Per prodotti agricoli e alimentari a chilometro utile ai sensi della legge 6 ottobre
2017 , n. 158 si intendono infatti i prodotti provenienti da un luogo di produzione o
da un luogo di coltivazione e allevamento della materia prima agricola primaria
utilizzata nella trasformazione dei prodotti, situato entro un raggio di 70 chilometri
dal luogo di vendita , nonché, sulla base di quanto verra stabilito da un apposito

decreto del Ministero d el | 6 a mle deflan tutela del territorio e del mare, d6i nt es
con il Ministero delle politiche agricole alimentari e forestali, che ne stabilira i
criteri e 1 parametri, | prodotti per i quali e dimostrato un limitato apporto delle

emissioni inquinanti derivanti dal trasporto, calcolato dalla fase di produzione fino
al momento del consumo finale .

EGIONE ARS AL R]III'S\\S\I(::Il\iI/\)M\\H\\\H . g i
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Mense scolastiche
Valorizzazione della produzione biologica: due decreti a
confronto DM 18/12/2017

I L "
I Criteri e requisiti delle mense
DM 10/03/2020 | scolastiche  biologiche
CAM per il servizio di ristorazione collettiva e I : — _
fornitura di derrate alimentari | | tipologia di prodotto % bio in pesd
I . .
- — — frutta, ortaggi, legumi 70
| tipologia di prodotto % bio in peso| | <L 2
I uova 100
frutta, ortaggi, legumi, cereali 50 I carne 30
uova (incluse quelle pastorizzate liquide o con gusci 100 1 prodotti lattiero-caseari (escl. yogurt) 30
no ovoprodotti 1 yogurt 100
carne bovina: biologica per almeno il 50% in peso. 50 I olio extravergine 70
(Un ulteriore 10% in peso di carne deve essere, se non 1 prodotti trasformati di origine vegetale (escl. succh 70
biologica, certificazioni alternative) | di frutta)
carne suina 10 | Succhi di frutta 100
(oppurg certificaziope volontaria) : pesce da acquacoltura 30
(Sag‘g]P'/?Gfgrm?g' 5 e o 30 I pane e prodotti da forno, pasta, riso, farine, cereali 70
(0] 0 «di montagna» e privi di polifosfati e di derivati
glutammato monosodico (sigla E621); : Qualificazione di eccellenza della mensa % bio in peso
Latte, anche in polvere per asili nido e yogurt 100 scolastica biologica
Olio extravergine di oliva (per condimenti e cottura) 40 ! frutta, ortaggi, legumi, prodotti trasformati di 90
: origine vegetale (escl. succhi di frutta), pane e prodo
Pelati, polpa e passata di pomodoro 33 da forno,_ pasta, riso, farine, cereali e derivati, olio
= — | extravergine
Succhi d|Afr’utta 0 neAttgll'd| frutEaA - o 100 | uova, yogurt e succhi di frutta 100
O0AY SUAOKSUUlFI RS@OS S&aaSNFy | - - -
| heri prodotti lattiero-caseari (escl. yogurt), carne, pesd 50
natural m_gn?e_zu_cc eri») : : : I da acquacoltura
Prodotti ittici, sia freschi che surgelati o conservati, I CRITERI DI PREMIALITA
G (MO © [FA02Y @ iEsiEhe (e mhf [ - recupero di prodotti non somministrati e destinarli ad organizzazi
- — | non lucrative di utilita sociale con distribuzione gratuita agli indigen
Acqua: di rete 0 mlcrofl[tratq o o 1 - percentuale di utilizzo di alimenti biologici prodotti in un'area vicin
00FNy GUSNRAUAOKS OKAYAOKS I al luogo di somministrazione del servizio per ridurre l'impatto
destinata al consumo sono conformi al dLgs 2/02/2001, I ambientale.L'area di produzione & considerata vicina se si trova in
31 fatti salvi i pranzi al sacco) I raggio massimo di 150 km
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DECRETO 2020 09 30 n.9193812 - riparto del Fondo per le mense

scolastiche biologiche per | 6anno ®2020
Assegnazione del Fondo destinato a
: . iniziative, di informazione e di
Assegnazione e trasferimento del Fondo . : .
. . . ) ) . educazione alimentare in
destinato a ridurre i costi a carico dei o . :
o materia di agricoltura biologica)
beneficiari del
servizio di mensa scolastica biologica
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